
para empezar     burger · CAFE
CROQUETA DE COCIDO
Fabulosa croqueta rellena de cocido, receta
tradicional de la abuela. 

 2 € 

ENSALADA CESAR
Ensalada estilo Cesar con pechuga de pollo de 
corral, seleccón de lechugas, picatostes, bacon
crujiente, queso y salsa de anchoas. 

10 € 

ENSALADILLA DE MARISCOS
Elaboración nuestra, con gambas y 
centollo.

13 € 

ALCACHOFAS EN TEMPURA
Alcahofas en tempura rellanas de foie y jamón
de Teruel, receta El Foro. 4 ud

12 € 

PUERROS GRATINADOS
Nuestra selección de puerros a baja
temperatura gratinados con queso raclette. 

 8 € 

ANCHOA Y SU SOBAO
Anchoa del Cantabrico sobre sobao Pasiego
y mantequilla ahumada. 1 ud

 4 € 

TORREZNO CRUJIENTE
Torrezno crujiente sobre una cama de pure
natural de patatas. 

 8 € 

BRAVAS EL AMBIGÚ
Nuestra selección y corte de patatas bravas
con nuestra salsa BRAVA. 

 7 € 

TOSTA GUARDIA CIVIL
Tostada a la plancha con sardinas del Cantabrico, 
tomate, pepinillo, pipparas y pimiento del piquillo.

9 € 

PALOMITAS GAMBERRAS
Gambas tigre en tempura crujientes
y salsa sriracha. 

12 € 

MOLLETE DE CALAMARES
Mollete de calamares rebozados con 
salsa brava El Ambigú. 

6  € 

BURGER NIGHT ROAD
Pan brioche con doble hamburguesa de 100 gr. con 
cebolla caramelizada, queso brie, bacon crujiente 
y salsa 84, acompañada con patatas fritas. 

13.5 € 

BURGER VICIO
Pan brioche con hamburguesa de ternera con secreto de 180 gr.
bacon, cebolla encurtida y crujiente de cebollada con salsa
de queso cheddar, acompañada con patatas fritas.

13.5 € 

arroces

CONTINUAMOS

SEÑORITO
Paellera de arroz señorito con mariscos limpios.
2 pax / min 

23 € 

ARROZ NEGRO
Paellera de arroz negro con calamar y alioli.
2 pax / min

23 € 

RISOTTO SETAS Y HONGOS
Risotto made in home.
 

16 € 

BRIOCHE DE CARRILLERA
Pan de brioche con carrilleras a baja
temperatura y mahonesa de sriracha. 

10 € 

TACOS DE COCHINITA PIBIL
Tortillas de maíz acompañadas de cochinita 
pibil, guacamole y pico de gallo. 3 ud 

14 €

TACOS “CONCURSO AL MEJOR DE ESPAÑA”
Tortillas de maíz acompañadas de ternasco, aguacate, 
cebolla encurtida y sus salsas. 3 ud 

15 €

TENDER RIBS
Costillar de cerdo asadas al vacío, para conseguir
la maxima ternura con nuestra salsa BBQ. 500 gr

16 € 

ALBÓNDIGAS DE CHULETON
Albóndigas de chuleton con salsa de queso
roquefort. 

12 € 

MILANESA XXL
Milanesa de ternera de 30 cm, acompañado 
de huevo poche y trufa con patatas fritas.

16 € 

ALITAS 코리안 윙즈
Alitas a baja temperatura bañadas con nuestra 
salsa KOREAN. 8 ud

12 € 

VITELLO TONATO
Corte fino de Vitello Tonatto con salsa de atún
y sus alcaparras. 

14 € 

SALMÓN AL WOK
Dados de salmón al wok en salsa de soja y 
salteado con verduritas. 

16 € 



bebidaS

COMBINADOS
* Destilados estandar. En El Ambigú disponemos
de una amplia selección de ginebras y demás
espirituosos premium que tienen un suplemento.

8 € 

CERVEZAS
Caña 3 € 
Estrella Galicia 1906 4 € 
Ambar Morena 3.5 € 
Erdinger Weissbier 50cl. 6 € 
Delírium Tremens 5 € 

momento dulce

PANTERA ROSA
Nuestra elaboración de PINK PANTHER. 
Bizcocho con crema cubierto de chocolate blanco 
y frambuesa, con nube de algodón de azucar. 

9 € 

TARTA CUMPLEAÑOS
Tarta casera de galletas María y chocolate
negro y con leche, cubierto con lacasitos. 

7 € 

TORRIJA
Torrija casera caliente con helado de vainilla. 

9 € 

TARTA DE QUESO
Tarta casera de queso y helado de cardamomo. 

7 € 

g


